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"Die beste Versiegelung tberhaupt.
Mit dieser Pfanne gelingt einfach alles.”

TV-Koch Mario Kotaska
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Ganz und gar geniellen.




ol o Neuheit

Haftfrei-Pfannen Tempera

CeraProtect® - Haftfrei-Hartversiegelung auf mineralischer Basis
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CeraProtect® - Haftfrei-Hartversiegelung auf rein mineralischer Basis

Ultrahart, abriebfest, hitzebestandig bis 400 °C.
Vorteile ¢ Robust und langlebig (deutlich langer
haltbar als herkdmmliche Beschichtungen).
¢ Erlaubt eine starke Beanspruchung.
¢ Minimal sichtbare Kratzspuren haben keinen
Einfluss auf die Gebrauchseigenschaften.
¢ Keine Beschadigung der Beschichtung im
Vergleich zu herkdmmlichen Pfannen ab
ca. 260 °C und somit keine Ubertragung
auf Speisen.

Kundennutzen * Spart Geld
(eine Investition, die sich schnell rechnet).

Schnelles Aufheizen und prazises Garen.
Erlaubt Einsatz von Metallwendern.
Gesundes Garen.

Spart Zeit.

Haftfrei
Vorteile Kein Anhaften der Speisen.
Flissigkeiten perlen ab.
Perfekt fur fettarmes Garen.
Perfekt flr sanftes Garen von

empfindlichen Speisen.

¢ Kein Ein- und Anbrennen der Speisen.
* Muhelose Handhabung.
* Speisen gleiten sanft aus der Pfanne.

Kundennutzen

Pflegeleicht (einfach Ausspulen und Abwischen).
Gesundes Garen.

Energiesparend
Vorteile ¢ Optimale Warmeleitung.
¢ Lange Warmespeicherung.

Kundennutzen * Spart Stromkosten.

Lebensmittelunbedenklich

Vorteile ¢ Rein mineralische Inhaltsstoffe.
e PFOA-frei.
Kundennutzen ¢ Gesundes Garen.

Ganz und gar geniefRen.
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